
 

 
 

Del 03 al 07 de Marzo  

Europain da vida a estas tendencias : 
 Cada vez más demostraciones en los stands  

 La oportunidad de realizar demostraciones de sus productos y 
materiales ante los usuarios 
 

 Calle de los Éxitos camino hacia los nuevos lugares de consumo 
 Los modelos económicos que tienen éxito y los que mañana lo tendrán 

 

 Europain Innovación Colecciones Intersuc  
 Un enfoque sobre la Investigación y Desarrollo de los expositores  

 

Europain acompaña la capacitación y la transmisión de habilidades y conocimientos en 
estas profesiones en permanente evolución que encarnan el dinamismo de todo un 

 
 
 

 La alle de los Éxitos  

Europain se une a Successfood para presentar un concepto único Calle de los 
Éxitos . 

Con este concepto SuccesFood reinventa la restauración en el corazón de Europain. 
Podrá asistir a la presentación en vivo de modelos económicos exitosos de la panadería, 
pastelería y restauración: 

 El desarrollo de la restauración multiforme 
  La inclinación del mercado de la panadería hacia la restauración 
  Un consumidor exigente, cambiante y atento 

 

Los profesionales siempre deben adaptarse y por eso, SuccessFood aporta respuestas 
creativas, innovadoras y pertinentes a todos los profesionales que día a día reinventan la 
restauración! 

 

 La E  
 

 Valorizar la CAPACITACIÓN a lo largo de la vida profesional  
 Promover la TRANSMISIÓN de habilidades y conocimientos  
 Proyectar la « FRENCH TOUCH » sobre el escenario internacional  

 



 

 
 

Del 03 al 07 de Marzo  

Europain presenta los más bellos concursos: 

3 ESPACIOS reservados a la panadería, la pastelería y la restauración: 

 La Copa del Mundo de la Panadería 

Desde 2003 la Copa del Mundo resalta el trabajo de los panaderos del mundo entero y 
ofrecerles el reconocimiento de sus colegas. 

Este año, 12 países competirán:  

 Corea del Sur,  
 Costa Rica,  
 Italia,  
 Países Bajos,  
 Perú,  
 Polonia,  
 Suecia,  
 Senegal, 
 EE UU,  
 Taiwán, 
 Japón.  

 

 
 

 

 Mundial de los Artes del Azúcar 
 

Para su Tercer edición, este concurso excepcional de pastelería reunirá para su final a 
Equipos mixtos de 16 países para su final, del 3 al 6 de marzo 2012. Europain se 
convertirá en una explosión de creatividad y de destreza en 20 horas. 
 

 Pieza en pastillaje  
 Pieza en azúcar  
 Pieza en chocolate  
  

 

 

 La Coupe de France des Ecoles 
 

 Estimular la motivación de los más jóvenes 
 Valorizar la panadería y la pastelería artesanal 
 Resaltar las habilidades de los jóvenes profesionales 

 



 

 
 

Del 03 al 07 de Marzo  

Cifras claves de la edición de 2010: 

 80.000m2 de superficie de exposición 
 650 expositores 
 82.500 visitantes de 140 países 
 35% de visitantes internacionales 
 200 periodistas internacionales 

 

 

 

 

¡Le esperamos para la Edición Europain 2012! 

03 - 07 de Marzo,  

en París Nord Vilepinte. 

 


